


























1. Cereales que contengan gluten (trigo, centeno, 
cebada y avena) o sus variedades híbrida
2. Crustáceos
3. Huevos
4. Pescado
5. Cacahuetes 
6. Soja
7. Leche**
8. Frutos de cáscara (almendras, avellanas, nueces, 
anacardos, pacanas, nueces de Brasil, pistachos, 
nueces macadamia o nueces de Australia)

9. Apio
10. Mostaza
11. Granos de sésamo 
12. Dióxido de azufre y sulfitos (>10mg/kg o litro)

13. Altramuces
14. Moluscos

Allergenos

* Los 14 grupos de sustancias que causan alergias o intolerancias 

alimentarias reguladas a efectos de información al consumidor por 

el Reglamento (UE) No 1169/2011. ** Incluida la lactosa, el azúcar 

de la leche causante de la intolerancia en aquellas personas con 

ausencia o bajo nivel de la enzima lactasa.

1. Cereals containing gluten (wheat, rye, barley, and 
oats) or their hybrid varieties
2. Crustaceans
3. Eggs
4. Fish
5. Peanuts
6. Soybeans
7. Milk**
8. Nuts (almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, 
pecans, Brazil nuts, pistachios, macadamia nuts, 
or Australian nuts)

9. Celery
10. Mustard
11. Sesame seeds
12. Sulphur dioxide and sulphites (>10mg/kg or litre)

13. Lupin
14. Molluscs

Allergens

* The 14 groups of substances causing allergies or intolerances 
regulated for consumer information purposes by Regulation (EU) No 
1169/2011.
** Including lactose, the milk sugar causing intolerance in those with 
absence or low levels of the enzyme lactase.

1. Cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo e 
avena) o le loro varietà ibride
2. Crostacei
3. Uova
4. Pesce
5. Arachidi
6. Soia
7. Latte**
8. Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, 
anacardi, pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci di 
macadamia o noci australiane)

9. Sedano
10. Senape
11. Semi di sesamo
12. Biossido di zolfo e solfiti (>10mg/kg o litro)

13. Lupini
14. Molluschi

Allergeni

I 14 gruppi di sostanze che causano allergie o intolleranze 

alimentari regolamentate a fini informativi per i consumatori dal 

Regolamento (UE) n. 1169/2011. ** Incluso il lattosio, lo zucchero 

del latte che causa intolleranza nelle persone con assenza o bassi 

livelli dell'enzima lattasi.
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 T R I P A D V I S O R  &  G O O G L E : 
L E AV E  Y O U R  R E V I E W !

THAT PIZZA, THAT MOMENT, THAT VIBE...
IF YOU LOVED IT: FOLLOW US, TAG US, REVIEW US!
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