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Bienvenidos al CiaoCiao, 
donde podeis probar los 
verdaderos sabores de la 
típica y tradicional comida 
italiana. La pasta y la pizza 
son nuestras verdadera pasión 
desde el 2007. Llevamos más 
de 15 años de experiencia 
sobre el mundo de la comida 
Italiana, tenemos claro una 
cosa, calidad. 

Por esto utilizamos sólo 
productos de primera calidad, 
desde la masa (72 horas de 
fermentación) hasta el ultimo 
ingrediente, más el horno de 
leña y nuestro inconfondible 
toque. 

Authentich
Italian
Cuisine

WoodHoven
&handmade

Pizza INGREDIENTES ITAL IANOS T ÍP ICOS Y TRADICIONALES
T YP ICAL  AND TRADIT IONAL I TAL IAN INGREDIENTS

BUFALA DOP
BURRATA DOP
PECORINO ROMANO DOP
PARMIGIANO REGGIANO DOP
GRANA PADANO DOP
GORGONZOLA DOP
‘NDUJA
PANCETTA NOSTRANA UMBRA  
MORTADELLA BOLOGNA IGP
SALSICCIA NOSTRANA UMBRA



Antipasti

Entrantes Vorspeisen

Bresaola, rucola e Grana ...............................................16.00
Parmigiana di melanzane ..............................................14.00
Tris di bruschette ...............................................................12.00
Italia Mozzarella di Bufala, prosciutto crudo di Parma....15.00
Ciao Ciao Selezione di formaggi e salumi Italiani...........18.00
Burratina..............................................................................14.00
Carpaccio di barbabietola .............................................15.00 
con misticanza e frutta secca 

Bresaola, rúcula y Grana ...............................................16.00
Berenjenas a la Parmesana............................................14.00
Trio de bruschettas............................................................12.00
Italia Mozzarella de Búfala, jamón de Parma..................15.00
Ciao Ciao Seleccion de quesos y embotidos Italianos....18.00
Burrata.................................................................................14.00
Carpaccio de remolacha .................................................15.00 
con ensalada mixta y frutos secos

DI TERRA

ITAL IANO ESPAÑOL

DE TIERRA

Impepata di cozze ............................................................16.00
Frittura di moscardini .......................................................16.00
Guazzetto di polipetti ......................................................18.00
Tartare di salmone.............................................................20.00
con avocado, frutti di bosco e menta
Soutè di cozze e vongole ................................................21.00
Carpaccio di salmone  .....................................................19.00
con misticanza e frutti rossi

Mejillones al vapor ..........................................................16.00
Chipirones fritos.................................................................16.00
Guisado de pulpitos..........................................................18.00
Tartar de salmón................................................................20.00
con aguacate, frutos del bosque y menta
Almejas y mejillones a la marinera...............................21.00
Carpaccio de salmón .......................................................19.00
con ensalada mixta y frutos rojos

DI MARE DE MAR

INSALATE

Tricolore Pomodoro, mozzarella di bufala, basilico e avocado......16.00
Cesar Pollo, lattuga, Parmigiano, pane croccante, salsa cesar .......15.00
Mediterranea Lattuga, pomodoro, Moz.Bufala, olive nere, mais...14.50
Atlantica Salmone, avocado e rucola................................................17.00
Heidi Lattuga, noci, formaggio di capra, miele..................................16.00
Caprese Pomodoro, mozzarella di Bufala.........................................14.00

ENSALADAS

Tricolore Tomate, mozzarella de búfala, albahaca y aguacate......16.00
Cesar Pollo, lechuga, parmesano, pan crujiente, salsa cesar .........15.00
Mediterranea ......................................................................................14.50
Lechuga, tomate, mozzarella de búfala, aceitunas negras, maíz
Atlantica Salmon, aguacate y rúcula.................................................17.00
Heidi Ensalada, nueces, queso de cabra, miel..................................16.00
Caprese Tomate, mozzarella de Búfala.............................................14.00



Starters

Vorspeisen

Bresaola, rocket salad and Grana cheese .................16.00
Aubergine Parmigiana ....................................................14.00
Trio of bruseschetta ..........................................................12.00
Italia Buffalo mozzarella, Parma ham................................15.00
Ciao Ciao Italian cheese and cold cut platter...................18.00
Burrata.................................................................................14.00
Beetroot carpaccio ...........................................................15.00 
with mixed salad and dried fruit

Bresaola, rakete und Grana-Käse.................................16.00
Auberginen-Parmigiana .................................................14.00
Bruschetta-Trio ..................................................................12.00
Italia Büffel mozzarella, roher schinken.............................15.00
Ciao Ciao Italienische wurstwaren und käse....................18.00
Burrata.................................................................................14.00
Rote-Bete-Carpaccio........................................................15.00 
mit gemischtem Salat und Trockenfrüchten

ENGLISH DEUTSCH

LAND ERDE

Peppered Mussels .............................................................16.00
Fried baby octopus ...........................................................16.00
Stewed octopus and crunchy bread .............................18.00
Salmon Tartar.....................................................................20.00
with avocado, berries and mint
Steamed mussels and clams ..........................................21.00
Salmon Carpaccio ............................................................19.00
with mixed salad and red fruits

Gespickt mit muscheln .....................................................16.00
Frittierter Tintenfisch .........................................................16.00
Geschmorter Oktopus und knuspriges Brot................18.00
Tartar Lachs.........................................................................20.00
avocado, beeren und minze
Gedämpfte Muscheln und Venusmuscheln  ...............21.00
Carpaccio Lachs ................................................................19.00
mit gemischtem Salat und roten Früchten

SEA MEER

Tricolore Tomate, büffelmozzarella, basilikum und avocado...........16.00
Cesar PHuhn, salat, parmesan, knuspriges brot, cesar-sahne .........15.00
Mediterranea Salat, tomate, büffelmozzarella, schwarze oliven, mais....14.50
Atlantica Avocado, Lachs und rakete.................................................17.00
Heidi Kopfsalat, Nüsse, Ziegenkäse, Honig.......................................16.00
Caprese Tomaten, Büffelmozzarella...................................................14.00

Tricolore Tomate, mozzarella de búfala, albahaca y aguacate......16.00
Cesar Pollo, lechuga, parmesano, pan crujiente, salsa cesar .........15.00
Mediterranea ......................................................................................14.50
Lechuga, tomate, mozzarella de búfala, aceitunas negras, maíz
Atlantica Salmon, aguacate y rúcula.................................................17.00
Heidi Ensalada, nueces, queso de cabra, miel..................................16.00
Caprese Tomate, mozzarella de Búfala.............................................14.00

SALADS

Tricolore Tomato, buffalo mozzarella, basil and avocado...............16.00
Cesar Chicken, lettuce, parmesan, crusty bread, cesar sauce..........15.00
Mediterranea Lettuce, tomato, buffalo mozz., black olives, corn...14.50
Atlantica Salmon, avocado and rocket salad...................................17.00
Heidi Lettuce, nuts, goat cheese, honey..............................................16.00
Caprese Tomato, buffalo mozzarella..................................................14.00

SALAT



PrimiPiatti

Primeros Platos

Spaghetti alla carbonara ................................................15.00
Uovo, Parmigiano, pancetta, pepe, Pecorino
Scialatelli Amatriciana .....................................................15.00
Pancetta, pomodoro, Pecorino, Parmigiano
Lasagna di carne...............................................................16.00
Tagliatelle Fatte a mano alla Bolognese........................16.00
Tagliatelle Fatte a mano funghi di bosco e salsiccia....17.00
Gnocchi alla Sorrentina Fatti a mano..............................17.00
Pomodoro, mozzarella di bufala e basilico
Ravioli verdi Fatti a mano con ripieno ai 4 formaggi.........20.00
con salsa di pomodorini rossi e gialli e basilico
Risotto ai funghi porcini ..................................................22.00
Margherite Fatte a mano ripiene di carne Chianina...21.00 
alle erbe aromatiche

Espaguetis a la carbonara ..............................................15.00
Huevo, parmesano, panceta, pimienta, pecorino
Scialatelli Amatriciana .....................................................15.00
Panceta, tomate, pecorino, parmesano
Lasaña de carne.................................................................16.00
Tagliatelle Hechas a mano a la Boloñesa......................16.00
Tagliatelle Hechas a mano con setas y salchicha.........17.00
Gnocchi a la Sorrentina Hechos a mano........................17.00
con tomate, mozzarella de búfala y albahaca
Ravioles verdes Hechos a mano rellenos de 4 quesos..20.00
con salsa de tomates cherry rojos y amarillos y albahaca
Risotto con setas porcini...................................................22.00
Ravioli Margarita Hechos a mano rellenos de carne 
Chianina con hierbas aromáticas .....................................21.00

Tagliatelle Fatte a mano al salmone ...............................18.00
Spaghetti alle vongole.....................................................20.00
Ravioli Fatti a mano con ripieno al branzino ...............23.00
su crema di zucchine 

Tagliatelle Fatte a mano allo scoglio...............................23.00
Vongole, cozze, calamari, gamberi e scampi

Risotto ai frutti di mare....................................................23.00
Vongole, cozze, calamari, gamberi e scampi

Gnocchi ai crostacei.........................................................25.00
Gamberoni, gamberetti, scampi

Gnocchi al pesto e vongole ...........................................21.00
Paccheri al ragù di mare ................................................21.00

Tagliatelle Hechas a mano con salmón..........................18.00
Espaguetis con almejas....................................................20.00
Raviolis Hechos a mano rellenos de lubina......................23.00
sobre crema de calabacín

Tagliatelle Hechas a mano con frutos del mar..............23.00
Almejas, mejillones, calamares, langostinos y gambas

Risotto de marisco............................................................23.00
Almejas, mejillones, calamares, langostinos y gambas

Gnocchi con crustáceos...................................................25.00
Langostinos, gambas, camarones

Gnocchi con pesto y almejas ........................................ 21.00
Paccheri con ragù de pescado ...................................... 21.00

I TAL IANO ESPAÑOL

DI TERRA DE TIERRA

DI MARE DE MAR



Primeros Platos

MainCourses
Spaghetti carbonara ........................................................15.00
Egg, parmesan, bacon, pepper, pecorino cheese
Scialatelli Amatriciana .....................................................15.00
Bacon, tomato, pecorino cheese, parmesan cheese
Meat lasagna.....................................................................16.00
Tagliatelle Hand made Bolognese..................................16.00
Tagliatelle Hand made mushrooms and Italian sausage....17.00
Gnocchi Sorrentina Hand made......................................17.00
Tomato, buffalo mozzarella and basil
Green Ravioli Hand made stuffed with 4 cheeses......20.00
with red and yellow cherry tomatoes sauce and basil
Risotto with porcini mushrooms ....................................22.00
Ravioli Margherita Hand made stuffed with Chianina
meat with aromatic herbs ...................................................21.00

Carbonara Spaghetti  ......................................................15.00
Ei, Parmesan-Käse, Speck, Pfeffer, Pecorino-Käse
Scialatelli Amatriciana .....................................................15.00
Speck, Tomate, Pecorino-Käse, Parmesan-Käse
Fleischlasagne....................................................................16.00
Tagliatelle Handgemacht Bolognese..............................16.00
Tagliatelle Handgemacht Pilze und italienische Wurst.......17.00
Gnocchi Sorrentina ...........................................................17.00
Tomaten, Büffelmozzarella und Basilikum
Grüne Ravioli Handgemacht gefüllt mit 4 Käsesorten......20.00
mit roter und gelber Kirschtomatensauce und Basilikum
Risotto Steinpilze porcini..................................................22.00
Ravioli Margherite Handgemacht...................................21.00
gefüllt mit Chianina-Fleisch mit aromatischen Kräutern

Tagliatelle with salmon.....................................................18.00
Spaghetti with clams.........................................................20.00
Ravioli Hand made filled with sea bass.........................23.00
on zucchini cream

Tagliatelle Hand made with Seafood.............................23.00
Clams, mussels, squid, prawns and shrimps

Risotto Seafood..................................................................23.00
Clams, mussels, squid, prawns and shrimps

Gnocchi with shell fish......................................................25.00
Prawns, shrimps, king prawns

Gnocchi with pesto and clams .......................................21.00
Paccheri with sea ragout .................................................21.00

Tagliatelle Handgemacht mit Lachs ................................18.00
Spaghetti Muscheln...........................................................20.00
Ravioli Handgemacht gefüllt mit Wolfsbarsch............23.00
auf Zucchinicreme

Tagliatelle Handgemacht mit Meeresfrüchten..............23.00
Muscheln, Muscheln, Tintenfisch, Garnelen und Scampi

Risotto Meeresfrüchte......................................................23.00
Muscheln, Muscheln, Tintenfisch, Garnelen und Scampi

Gnocchi mit Schalentieren..............................................25.00
Riesengarnelen, Garnelen, Scampi

Gnocchi mit Pesto und Venusmuscheln  .....................21.00
Paccheri mit Meeresragout ............................................21.00

ENGLISH DEUTSCH

LAND ERDE

SEA MEER



SeGundos Platos

SecondiPiatti
DI TERRA

Hamburger fatto in casa.................................................................. 17.00
Manzo, lattuga, pomodoro, pancetta, ceddar e patate arrosto
Scaloppina al limone con patate al forno ...................................... 17.50
Scaloppina ai funghi di bosco con patate al forno....................... 19.00 
Milanese con patate fritte .................................................................. 16.50
Petto di pollo con patate arrosto e insalata..................................... 16.00 
Coscia di pollo ruspante con patate arrosto e insalata................. 20.00 
Entrecote di manzo con patate al forno.......................................... 22.00
Tagliata di manzo con rucola, pomodori Pachino e Parmigiano.. 24.00
Filetto di manzo con patate al forno................................................ 25.00

DE TIERRA

Hamburguesa Casera......................................................................17.00
Ternera con lechuga, tomate, bacon, queso y patatas asadas
Filete de ternera con limón y patatas asadas ...............................17.50
Filete de ternera con setas del bosque y patatas asadas...........19.00 
Milanesa de ternera y patatas fritas ...............................................16.50
Pechuga de pollo con patatas asadas y ensalada.........................16.00 
Muslo de pollo payes con patatas asadas y ensalada.................20.00 
Entrecot de ternera y patatas asadas..............................................22.00
Tagliata de ternera con rúcula, tomates cherry y Parmesano.......24.00
Solomillo de ternera y patatas asadas ..........................................25.00

DI MARE

Calamari Fritti .....................................................................................19.00
Trancio di salmone alla griglia con verdure di stagione saltate .......23.00 
Polipo croccante con purè di patate.................................................24.00
Frittura mista calamari, gamberi, moscardini .....................................24.00

DE MAR

Calamares a la Romana....................................................................19.00
Salmón a la plancha con verduras salteadas de temporada ............23.00 
Pulpo crujente con puré de patatas..................................................24.00
Fritura mixta de pescado y marisco calamares, langostinos, chipirones .24.00

CONTORNI
Patatine fritte .......................................................................................  6.00
Patate arrosto .....................................................................................  7.00
Riso basmati ........................................................................................  4.00
Verdure in padella .............................................................................  7.00
Purè di patate ......................................................................................  6.00

GUARNICIONES
Patatas fritas........................................................................................  6.00
Patatas asadas ...................................................................................  7.00
Arroz Basmati .....................................................................................  4.00
Verduras salteadas ............................................................................  7.00
Puré de patatas ..................................................................................  6.00

I TAL IANO ESPAÑOL



SeGundos Platos

SecondiPiatti SecondCourses
Hausgemachter Rindfleisch-Hamburger...................................... 17.00
Hamburger, Salat, Tomate, Speck, Cheddar-Käse und Bratkartoffeln
Kalbssteak mit Zitrone und Bratkartoffeln ...................................... 17.50
Kalbssteak mit Waldpilzen und Bratkartoffeln............................... 19.00 
Kalbs-Milanese-Steak mit Pommes Frites ...................................... 16.50
Hühnerbrust mit Bratkartoffeln und Salat......................................... 16.00 
Hähnchenschenkelviertel Payes mit Bratkartoffeln und Salat...... 20.00 
Rindsentrecote mit Bratkartoffeln...................................................... 22.00
Stück Rindfleisch mit Rucolasalat, Kirschtomaten und Parmesan... 24.00
Rinderfilet mit Bratkartoffeln............................................................... 25.00

LAND

Homemade Hamburger...................................................................17.00
Beef, Salad, tomato, bacon, cheddar cheese and roasted potatoes
Veal steak with lemon and roasted potatoes ................................17.50
Veal steak with wild mushrooms and roasted potatoes..............19.00 
Veal milanese steak with french fries ..............................................16.50
Chicken breast with roasted potatoes and salad.............................16.00 
Free-range Chicken leg quarter with roasted potatoes and salad...20.00 
Entrecote with roasted potatoes.........................................................22.00
Beef tagliata with rocket salad, cherry tomatoes and parmesan...24.00
Beef Fillet with roasted potatoes........................................................25.00

Frittierter tintenfisch.............................................................................19.00
Gegrillter Lachs mit sautiertem Saisongemüse ................................. 23.00 
Knuspriger Tintenfisch mit Kartoffelpüree.......................................24.00
Gemischter gebratener Fisch Calamari, Garnelen, Tintenfisch......24.00

SEA

Fried squid ...........................................................................................19.00
Grilled salmon with sauteed seasonal vegetables..............................23.00 
Crunchy octopus with mashed potatoes.........................................24.00
Mixed fried fish Squid, prawns, baby octopus...................................24.00

MEER

Pommes Frites.....................................................................................  6.00
Bratkartoffeln ....................................................................................  7.00
Basmatireis .........................................................................................  4.00
Gebratenes Gemüse .........................................................................  7.00
Kartoffelpüree ....................................................................................  6.00

SIDE DISHES
French fries ..........................................................................................  6.00
Roasted potatoes................................................................................  7.00
Basmati rice..........................................................................................  4.00
Sauteed vegetables ...........................................................................  7.00
Mashed potatoes ...............................................................................  6.00

BEILAGEN

ENGLISH DEUTSCH

ERDE
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PIZZE GOURMET PIZZAS GOURMET
ANCHE CON IMPASTO INTEGRALE

Burratina & Friends.................................................................. 21.00
Burrata Dop, Pancetta Nostrana Umbra, Pecorino Romano Dop,  
Parmigiano Reggiano Dop, Formaggio Di Capra

Sfizio............................................................................................ 20.00
Burrata Dop, Mortadella Bologna Igp, Pistacchi

Vizio............................................................................................. 22.00
Pomodoro, Bufala Dop, Crudo, Gorgonzola Dop, Noci

Mezzogiorno Piccante............................................................. 20.00
Pomodoro, Bufala Dop, ‘Nduja, Salsiccia Nostrana Umbra, Cipolla Rossa

Alpina ......................................................................................... 21.00
Pomodoro, Bufala Dop, Gorgonzola Dop, Formaggio di Capra,  
Pancetta Nostrana Umbra

Primavera...................................................................................  19.00  
Pomodoro, Bresaola, Bufala Dop, Rucola, Grana

Genova Pesto Di Basilico, Pomodorini Gialli e Rossi, Burrata, Pancetta 

Nostrana Umbra............................................................................. 19.00
Delizia Carciofi, Crema di Zucchine, Pomodori Secchi, Formaggio  
Di Capra, Burrata Dop....................................................................  21.00  
Saporita Bufala Dop, Porcini, Salsiccia Nostrana Umbra, Provola, 
Pecorino Romano Dop.....................................................................  20.00
Adriatica Bufala Dop, Crema di Zucchine, Pomodorini Gialli, Provola, 
Formaggio Di Capra, Salsiccia................................................................. 20.00 

FOCACCE
Focaccia con aglio o rosmarino.........................................................5.50
Focaccia integrale con semi di sesamo............................................6.00
Focaccia Capri ...................................................................................17.00
Mozzarella di bufala, pomodorini, rucola, olive nere

PIZZE
Margherita Pomodoro, mozzarella ..................................................11.00
Napoli .................................................................................................14.00
Pomodoro, mozzarella, alici, capperi, olive, origano
Capricciosa .........................................................................................15.00
Pomodoro, mozzarella, carciofi, prosciutto cotto, funghi
4 stagioni.............................................................................................15.00
Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto, olive, carciofini
Fuego Piccante....................................................................................13.00
Pomodoro, mozzarella, salame picante
4 formaggi ..........................................................................................15.00
Pomodoro, mozzarella, 4 formaggi
Haway..................................................................................................14.00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, ananas
Orso......................................................................................................15.00 
Mozzarella, panna, pancetta, prosciutto cotto, funghi
Frutti di mare ......................................................................................22.00
Pomodoro, mozzarella, frutti di mare
Regina..................................................................................................18.00
Pomodoro, mozzarella di bufala, pomodorini, prosciutto crudo, rucola, grana
Ciao Ciao ............................................................................................16.00
Pomodoro, mozzarella di Bufala, pomodorini, basilico

Vegetariana........................................................................................15.00
Pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane, peperoni, funghi
Jack Piccante.......................................................................................15.50
Pomodoro, mozzarella, salame piccante, gorgonzola
Pugliese ...............................................................................................14.00
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla 
Campagna ..........................................................................................15.00
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, funghi
Francescana........................................................................................17.00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, funghi porcini
Rustica .................................................................................................18.00
Pomodoro, mozzarella di bufala, gorgonzola, salsiccia
Iberica .................................................................................................15.00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, pancetta
Calzone classico ................................................................................16.00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi
Calzone Terni Pomodoro, mozzarella, salsiccia, funghi..................16.00
Amatriciana Pomodoro, mozzarella, pancetta, pecorino...............14.00
Contadina Mozzarella, patate, salsiccia..........................................16.00

PIZZAROLL
Space ROTOLO PIZZA ......................................................................18.00
con mozzarella, prosciutto cotto, gorgonzola, salsiccia
Pacha ROTOLO PIZZA.......................................................................17.00 
con mozzarella, patate, prosciutto cotto

ITAL IANO ITAL IANO

ANCHE CON IMPASTO INTEGRALE

SERVIZIO E PANE € 1.50 | PER INFORMAZIONI O RICHIESTE SPECIALI CHIEDERE ALLO STAFF



PIZZAS GOURMET
TAMBIÉN CON MASA INTEGRAL

Burratina & Friends ................................................................. 21.00
Burrata Dop, Queso De Cabra, Panceta Italiana (Umbria), Pecorino 

Romano Dop, Parmigiano Reggiano Dop

Sfizio Burrata Dop, Mortadella Bologna Igp, Pistachos.................. 20.00

Vizio Tomate, Mozzarella De Bufala Dop, Jamón Serrano, Gorgonzola 

Dop, Nueces.................................................................................. 22.00

Mezzogiorno Picante Tomate, Mozzarella De Bufala Dop, ‘Nduja, 

Salchicha italiana (Umbria), Cebolla Roja ...................................... 20.00

Alpina Tomate, Mozzarella De Bufala Dop, Queso De Cabra, 

Gorgonzola Dop, Panceta Italiana (Umbria) .................................. 21.00

Primavera Tomate, Bresaola, Mozzarella De Bufala Dop, Rúcula, 

Grana............................................................................................ 19.00 
Genova Pesto De Albahaca, Tomates Cherry Amarillos Y Rojos,  

Queso Burrata, Panceta Italiana (Umbria)....................................... 19.00

Delizia Alcachofas, Crema De Calabacín, Tomates Secos,  

Queso De Cabra, Burrata Dop .......................................................  21.00 
Saporita  Mozzarella De Bufala Dop, Setas Porcini, Panceta Italiana 

(Umbria), Provola, Pecorino Romano Dop.......................................  20.00
Adriatica Mozzarella De Bufala Dop, Crema De Calabacín, Tomates Cherry 

Amarillos, Provola, Queso De Cabra, Salsicha Italiana (Umbria).......... 20.00

FOCACCIAS
Focaccia con ajo o romero.................................................................5.50
Focaccia integrale con semilla de sesamo ......................................6.00
Focaccia Capri ...................................................................................17.00
Mozzarella de bufala, tomate cherry, rúcula, aceitunas negras

PIZZAS
Margherita Tomate, mozzarella .......................................................11.00
Napoli .................................................................................................14.00
Tomate, mozzarella, anchoas, alcaparras, oregano
Capricciosa .........................................................................................15.00
Tomate, mozzarella, alcachofas, jamón york, champiñones
Cuatro Estaciones .............................................................................15.00
Tomate, mozzarella, setas, jamón york, jamón serrano, alcachofas
Fuego Picante.....................................................................................13.00
Tomate, mozzarella, chorizo picante
Cuatro Quesos....................................................................................15.00
Tomate, mozzarella, cuatro quesos
Hawaiana............................................................................................14.00
Tomate, mozzarella, jamón york, piña
Oso........................................................................................................15.00 
Nata, jamón york, tocino, champiñones
Frutos del mar ....................................................................................22.00
Tomate, mozzarella, marisco
Reina.....................................................................................................18.00
Tomate, mozzarella de bufala, rúcula, parmesano, jamón
Ciao Ciao ............................................................................................16.00
Tomate, mozzarella de bufala, tomate cherry, albahaca

Vegetariana........................................................................................15.00
Tomate, mozzarella, calabacin, pimiento, berenjena, champiñones
Jack Picante.........................................................................................15.50
Tomate, mozzarella, chorizo picante, gorgonzola
Pugliese ...............................................................................................14.00
Tomate, mozzarella, atún, cebolla
Campagna ..........................................................................................15.00
Tomate, mozzarella, salchicha italiana, champiñones
Francescana........................................................................................17.00
Tomate, mozzarella, jamón serrano, setas porcini
Rústica .................................................................................................18.00
Tomate, mozzarella de bufala, gorgonzola, salchicha italiana
Ibérica...................................................................................................15.00
Tomate, mozzarella, jamón york, tocino
Calzone Clásico Tomate, mozzarella, jamón york, champiñones..16.00
Calzone Terni Tomate, mozzarella, salchicha italiana, champiñones.16.00
Amatriciana Tomate, mozzarella, queso pecorino, bacon.............14.00
Contadina Mozzarella, patatas, salchicha Italiana.........................16.00

PIZZAROLL
Space ROLLO DE PIZZA relleno de mozzarella, jamón york,  
gorgonzola, salsicha Italiana..............................................................18.00
Pacha....................................................................................................17.00
ROLLO DE PIZZA relleno de mozzarella, patatas, jamón york

ESPAÑOL ESPAÑOL

TAMBIÉN CON MASA INTEGRAL

SERVICIO Y PAN € 1.50 | PARA INFORMACIÓN O SOLICITUDES ESPECIALES PREGUNTE AL PERSONAL DE SALA



GOURMET PIZZAS
ALSO WITH WHOLEMEAL DOUGH

Burratina & Friends.................................................................. 21.00
Burrata Dop, goat cheese, Italian bacon (Umbria), Pecorino Romano Dop, 
Parmesan cheese Dop

Sfizio............................................................................................ 20.00
Burrata Dop, Mortadella Bologna Igp, Pistachios

Vizio............................................................................................. 22.00
Tomato, Buffalo mozzarella Dop, Parma Ham, Gorgonzola Dop, Nuts

Mezzogiorno Spicy.................................................................. 20.00
Tomato, Buffalo mozzarella Dop, ‘nduja, Italian Sausage (Umbria), Red onion

Alpina ......................................................................................... 21.00
Tomato, Buffalo mozzarella Dop, Goat cheese, Gorgonzola Dop,  
Italian bacon (Umbria)

Primavera...................................................................................  19.00  
Tomato, bresaola, Buffalo mozzarella Dop, Rocket, Parmesan

Genova ...................................................................................... 19.00
Basil Pesto, Yellow and Red Cherry Tomatoes, Burrata Dop, Italian bacon 
(Umbria) 

Delizia..........................................................................................  21.00
Artichokes, Zucchini Cream, Dried Tomatoes, Goat Cheese, Burrata Dop  
Saporita Buffalo mozzarella Dop, Porcini mushrooms, Italian Sausage 
(Umbria), Provola, Pecorino Romano Dop.......................................  20.00 
Adriatica Bufala Dop, Zucchini Cream, Yellow Cherry Tomatoes, Provola, 
Goat Cheese, Italian Sausage (Umbria).......................................... 20.00 

FOCACCE
Focaccia with garlic or rosemary.......................................................5.50
Focaccia integral with sesame seed.................................................6.00
Focaccia Capri ...................................................................................17.00
Buffalo mozzarella, cherry tomatoes, rocket, olives

PIZZAS
Margherita Tomato, mozzarella .......................................................11.00
Napoli .................................................................................................14.00
Tomato, mozzarella, anchovies, olives, capers, oregano
Capricciosa .........................................................................................15.00
Tomato, mozzarella, artichokes, ham and mushrooms
4 stagioni ............................................................................................15.00
Tomato, mozzarella, olives, ham, mushrooms, artichokes
Fuego Spicy.........................................................................................13.00
Tomato, mozzarella, spicy salami
4 formaggi ..........................................................................................15.00
Tomato, mozzarella, 4 mixed cheese
Hawaii..................................................................................................14.00
Tomato, mozzarella, ham, pineapple
Bear.......................................................................................................15.00 
Double cream, ham, cheese, bacon, mushrooms
SeaFood ..............................................................................................22.00
Tomato, mozzarella, sea food
Regina .................................................................................................18.00
Tomato, buffalo mozz., cherry tomatoes, rocket, Parma ham, Parmesan cheese
Ciao Ciao ............................................................................................16.00
Tomato, buffalo mozzarella, cherry tomatoes, basil

Vegetariana........................................................................................15.00
Tomato, mozzarella, sweet peppers, zucchini, aubergines, mushrooms
Jack Spicy............................................................................................15.50
Tomato, mozzarella, blue cheese, spicy salami
Pugliese ...............................................................................................14.00
Tomato, mozzarella, tuna, onion
Campagna ..........................................................................................15.00
Tomato, mozzarella, mushrooms, italian sausage
Francescana........................................................................................17.00
Tomato, mozzarella, parma ham, porcini mushroom
Rustica .................................................................................................18.00
Tomato, buffalo mozzarella, blue cheese, italian sausages
Iberica .................................................................................................15.00
Tomato, mozzarella, ham, bacon
Calzone classico Tomato, mozzarella, ham, mushrooms................16.00
Calzone Terni Tomato, mozzarella, italian sausage, mushrooms...16.00
Amatriciana Tomato, mozzarella, pecorino cheese and bacon.....14.00
Contadina Mozzarella, potatoes, Italian sausage...........................16.00

PIZZAROLL
Space PIZZA ROLL .............................................................................18.00
stuffed with mozzarella, ham, gorgonzola, italian sausage
Pacha PIZZA ROLL stuffed with mozzarella, potatoes, ham............17.00

ENGLISH ENGLISH

ALSO WITH WHOLEMEAL DOUGH

GOURMET-PIZZA

SERVICE AND BREAD € 1.50 | FOR INFORMATION OR SPECIAL REQUESTS ASK THE STAFF



GOURMET-PIZZA
AUCH ALLE  UNSERE P IZZEN MIT  INTEGRIERTEM TE IG

Burratina & Friends ................................................................. 21.00
Burrata Dop, Ziegenkäse, Italienische Speck (Umbria), Pecorino-
Käse Romano Dop, Parmigiano-Käse Reggiano Dop

Sfizio Burrata Dop, Mortadella Bologna Igp, Pistazien.......... 20.00

Vizio Tomate, Büffelmozzarella Dop, Parmaschinken, Gorgonzola 
Dop, Nuss .................................................................................... 22.00

Mezzogiorno Würzig Tomate, Büffelmozzarella Dop, ‘nduja, 
italienische Wurst (Umbria), rote Zwiebel ................................. 20.00

Alpina Tomaten, Büffelmozzarella Dop, Ziegenkäse, Gorgonzola 
Dop, Italienische Speck (Umbria)............................................... 21.00

Primavera Tomate, Bresaola, Büffelmozzarella DOP,

Rucola, Grana-Käse.................................................................... 19.00 
Genova Basilikumpesto, gelbe und rote Kirschtomaten,
Burrata Dop, italienischer Speck (Umbria)................................ 19.00

Delizia Artischocken, Zucchinicreme, getrocknete Tomaten,
Ziegenkäse, Burrata Dop ...........................................................  21.00 
Saporita Büffelmozzarella Dop, Steinpilze, italienischer Pancetta 
(Umbria), Provola-Käse, Pecorino-Käse Romano Dop.............  20.00
Adriatica Büffelmozzarella Dop, Zucchinicreme, gelbe Kirschtomaten, 
Provola-Käse, Ziegenkäse, Italienische Speck (Umbria).......... 20.00

FOCACCIE
Focaccia Mit Knoblauch oder Rosmarin............................................5.50
Focaccia integrale Mit Sesam.........................................................6.00
Focaccia Capri Büffelmozzarella, Kirschtomaten, rakete, Oliven...17.00

PIZZA
Margherita Tomate, Mozzarella.......................................................11.00
Napoli .................................................................................................14.00
Tomate, Mozzarella, Sardellen, Oliven, Kapern, Oregano
Capricciosa .........................................................................................15.00
Tomate, Mozzarella, Artischocken, Schinken und Pilze
4 Stagioni ............................................................................................15.00
Tomaten, Mozzarella, Champignons, Parmaschinken, Oliven, Artischocken
Feuer Würzig......................................................................................13.00
Tomate, Mozzarella, würzige Salami
4 Formaggi..........................................................................................15.00
Tomate, Mozzarella, gemischter Käse
Hawaii..................................................................................................14.00
Tomate, Mozzarella, Schinken, Ananas
Bär.........................................................................................................15.00 
Doppelrahm, Schinken, Käse, Speck, Pilze
Frutti di mare.......................................................................................22.00
Tomaten, Mozzarella, Meeresfrüchte
Regina..................................................................................................18.00
Tomate, Büffelmozzarella, Kirschtomaten, rakete, Parmaschinken, Parmesan
Ciao Ciao ............................................................................................16.00
Tomate, Büffelmozzarella, Kirschtomaten, Basilikum
Vegetarier............................................................................................15.00
Tomate, Mozzarella, Paprika, Zucchini, Auberginen, Pilze

Jack Würzig........................................................................................15.50

Tomate, Mozzarella, Blauschimmelkäse, würzige Salami

Pugliese ...............................................................................................14.00

Tomate, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel

Campagna ..........................................................................................15.00

Tomate, Mozzarella, Pilze, italienische Wurst

Francescana........................................................................................17.00

Tomate, Mozzarella, Parmaschinken, Steinpilz

Rústica .................................................................................................18.00

Tomate, Büffelmozzarella, Blauschimmelkäse, italienische Würstchen

Ibérica...................................................................................................15.00

Tomate, Mozzarella, Schinken, Speck

Klassische Calzone Tomate, Mozzarella, Schinken, Pilze..............16.00

Calzone Terni Tomaten, Mozzarella, italienische Wurst, Pilze............16.00

Amatriciana Tomaten, Mozzarella, Pecorino-Käse und Speck......14.00

Contadina Mozzarella, Kartoffeln, italienische Wurst.....................16.00

PIZZAROLL
Space PIZZABRÖTCHEN...................................................................18.00

mit Mozzarella, Kochschinken, Gorgonzola, italienische Wurst

Pacha PIZZABRÖTCHEN ..................................................................17.00

mit Mozzarella, Kartoffeln, Kochschinken

DEUTSCH DEUTSCH

AUCH ALLE  UNSERE P IZZEN MIT  INTEGRIERTEM TE IG

SERVICE UND BROT 1,50 € | FÜR INFORMATIONEN ODER SONDERWÜNSCHE WENDEN SIE SICH BITTE AN DAS PERSONAL
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Download our App and order Now!
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